




  Refuge de Loriaz  

Tarifs d’hébergement 
été 2025 

 
 

Taxe de séjour : 0,80€/jour/personne (adulte uniquement) 
 

Nuitée + demi-pension (dîner + petit déjeuner) 
 

adulte : 49€ 
adulte groupe (mini 10 pers) : 46€ 
 
enfant (- 12 ans) : 44€ 
enfant groupe (mini 10 pers) : 41€ 
 

 

Autre tarifs  
 
Guide ou accompagnateur moyenne montagne : 31€ 
Nuitée seule : 21€ 
Diner : 22€ 
Petit-déjeuner :7€ 
 
 
 
 



Pause gourmande 

 

Le salé : 

 

Soupe de légumes / avec tomme de Savoie                                                 6€ / 8€  

 

Assiette végétarienne                                                                                    13€              
beignet de légumes avec salade de quinoa/boulgour tomates séchées féta     
                           
Croûte au fromage                                                                                                    

spécialité locale à base de pain, vin blanc, tomates et fromage à raclette fondu                     12€  
   

Croûte Savoyarde (croûte au fromage avec jambon cru)                                14€ 

 
Gratin de ravioles à la noix de jambon et fromage Abondance                    14€ 
 
Tartiflette ou Croziflette                                                                                 15€ 
 
Risotto aux cèpes                                                                                         15€ 
 

Planche de la Charcuterie                                           13€  

 
Planche de Fromage                                                                                    13€ 
 
Planche mixte charcuterie et fromage                                                          15€ 
 

Sur réservation : fondue savoyarde aux 4 fromages (mini 2 personnes) 15€/pers.  

 
Le sucré : 

 
Tartelette aux myrtilles        7€ 
Gâteau au chocolat        6€ 

Mini fondant à la crème de marrons      4€ 

Fromage blanc nature / myrtilles      3€ / 4€ 
+ supplément chantilly        +1€ 
 

 
Tous nos plats et desserts sont faits maison. 

N'hésitez pas à consulter l'ardoise pour les spécialités du jour ! 

plat végétarien   sans gluten – gluten free 

 

Bon appétit ! 



        
Le froid : 

 
Coca, Coca zéro, Orangina, Nestea pêche
 33cL        4€ 
 

Limonades Brasseurs Savoyards  
 Nature ou Myrtille                                 4,5€ 
 
Jus de fruits 25cL : 

jus orange, pomme  3,50€ 
nectar de myrtilles   5€ 
nectar pêche-abricot  5€ 
 

Sirops     2€ 
fraise, citron, menthe, grenadine, pêche, 
myrtille 
 
 
Eaux minérale et gazeuse : 
Perrier 33 cL   3,50€                                        
Cristalline 1,5 L   4€ 
Badoit 1 L    4,50€ 
 

Alcools : 
 
 
Vin chaud                                                3.50€ 
 
Kir vin blanc      4€ 
myrtille, framboise, mûre ou cassis   
 
Pastis des Alpes    3€ 
 
Digestifs     4,50€ 
génépi, poire, Chartreuse verte 
 

Bières :  

Big Mountain pression       
       25 cL 4€  
       50 cL 8€ 
 

Bières Brasseurs Savoyards  33cL 
blonde, rousse, blanche, génépi  6€ 

 

Le chaud : 

 

Café : expresso / allongé            2€     
     double expresso   3,80€ 

      expresso décaféiné   2€ 
              grand café au lait   3€ 
 

Thés                 3€ 
thé vert, menthe, citron, Earl Grey 
thé noir, chaï, myrtille, fruits rouges 
          

Tisanes                 3€ 
verveine, camomille, citron-gingembre 
 
Chocolat chaud   3,50€ 
 
Green chaud   4,50€ 
(chocolat chaud + Chartreuse verte)  
 
 
 
supplément lait ou eau chaude  +0,50€ 
supplément chantilly +1€ 

 

Vins pichet Ardèche : 
 
rouge, blanc, rosé 
 
Verre  3€ 
¼ L  5€ 
½ L  8€ 
 

Vins bouteille 75cL : 
 

Blancs 
Savoie   Apremont         19€ 
Bourgogne  Mâcon-Villages     23€ 
Savoie  Chardonnay         29€ 
    

Rouges  
Côtes du Rhône           16€ 
Pays d'Oc            18€ 
Crozes-Hermitage            30€ 

A boire 


