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Meruss Scobaires. MIC eb Centre de Loisins

Toutes nos viandes sont d’origine frangaise.

. . . At .
Tous nos menus sont servis avec du pain bio. m Crostitlette

la marmatte

*Fait maison

Lundi, 6 Oolobne

@ Pizza aux fromages*

Sauté de porc label rouge* & Courges butternut bio*® m
k ol " Fruit et

Mardi, 7 Octobre
Menu végétarien
Couscous végétarien*
Fromage de brebis
Fruit

Mevoredi 8 Octobre

Salade grecque de coeur de blé toastés*
Coeur de filet de merlu sauce dieppoise’“I & Haricots verts extra fins pers'tllés*
Cantal jeunme AOP oo
R
Fruit i

Jeudt, 9 (ctobre -
JEUDI 09 OCTOBRE 2025

Le Grand Repas est un moment de vivre ensemble ot de partage
gourmand et unique en France.

Chague menu est élaboré et congu par un duo de chefslocausx,
2 partir de prod uits locaux et de saison.

it

Lutter
contre 2
gaspillage
AllmeEnsaine

Céleris rémoulade bio* 2D B
R&ti de veau A la moutarde®* & Purée de brocolis bio et pommes de terre* m
Coulommiers o .
, X . "
Purée de pommes bio et locales v

Vendeds, 10 (etobre m

Sous réserve de changement & selon approvisionnements.

Nos menus risquent de contenir des allerg'énes parmi les suivants : Arachide, céleri, céréales contenant
du gluten, crustacés, fruits a coque, lait de vache, lup‘m, mollusques, moutarde, ceufs, poissons, sésame,
soja, sulfites. Pour plus d’informations, n’hésitez pas a prendre contact.

Document réalisé par la Cuisine Centrale de Chamonix Mont-Blanc
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