
Tous nos menus sont 
servis avec du pain bio.

Toutes nos viandes sont 
d’origine française.

*Fait maison
Lundi 30 juin

Pépinettes en salade*
Moussaka de bœuf*

Comté AOP
Fruit bio

Mardi 1er juillet - Menu Végétarien
Salade verte bio vinaigrette au vinaigre de cidre*

Bouchées bio aux courgettes, feta et curry & Lentilles bio au jus*
Morbier AOP
Glace à l’eau

Mercredi 2 juillet
Taboulé bio à la menthe*

Colin à la bordelaise & Épinards bio à la béchamel*
Yaourt nature bio

Fruit bio

Jeudi 3 juillet
Betteraves rouges bio aux pignons de pin*

Coquillettes bio à la bolognaise*
Coulommiers

Fruit bio

Vendredi 4 juillet
Club sandwich* choisi par les enfants

Lait chocolaté bio
Fruit bio

BONNES VACANCES

Sous réserve de changement & selon approvisionnements.

Nos menus risquent de contenir des allergènes parmi les suivants : Arachide, céleri, céréales contenant 
du gluten, crustacés, fruits à coque, lait de vache, lupin, mollusques, moutarde, œufs, poissons, sésame, 

soja, sulfites. Pour plus d’informations, n’hésitez pas à prendre contact.

Document réalisé par le Service de la Restauration Municipale de Chamonix Mont-Blanc
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